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Abgabe bis 27.05.2026

. Vegetarisch Fiir den kleinen Diatmenii Hausmannskost Kalt / Salat Ubersicht/
E 24| Suppe-Nachtisch 9 Hunger Leichte Kost Kennzeichnung
Menii | blauer Strich Menii Il / silber Deckel Menii Ill / roter Streifen Menii 5 / Etikett Allergene
H&hnchenbrustfilet Pfannkuchen Kése (B)Salami
© Suppe : natur "Florentin” Luganer Schweinesteak, ase alami
g g PP Waldpilzgulasch (A) In ChampignonsoRe (AB) | hausgemachte Pfannkuchen Rahmsofe (Sch/AB) (Sch/R)-
g 8 2 Semmelknddel (A) Reis gefiillt mit milder Blattspinat- Bandnudeln (AF) Nudelsalat (AF)3/5/6 AWO
s 8 D Griner Salat (G) ’ Sahnemischung, garniert mit B uae S% a ( )
essert Kase, dazu TomatensofRe Griiner Salat (G) 2 Brotchen (A)
Gruner Salat (G) 4683
. . A: Glutenhaltiges Getreide
o © Fleischkdichle (sch/r AF) SRhathChthel \f/o_m Putenrahmgulasch (ABJ) Ch_Bl;nte;\jSalat tmItAI und Getreideerzeugnisse
S| o Spaghetti (A) BratensoRe (SchiR A) chwein naturin feiner | - 5 gemmelknodel (AF) icken Nuggets (Al) - [B. Miich/erzeugnisse
% © Suppe « ; Sofle, dazu griine Tomate, Gurke,2/2 Ei, |C: Krebstiere/erzeugnisse
el S ,,Calllrbonara (BF) Spinat (A) Bohnen und ) Gartenkrauterdressing |D: Fisch/erzeugnisse
a ) Dessert Griiner Salat (G) Salzkartoffeln Salzkartoffeln Griner Salat(G) (G), Butter (B), ein E E\i/;;::rtzﬁe/ﬁirggggnlsse
G,L 6524 Brétchen (A) o
Salat .Tiroler Art“ G Senf/erzeugnisse )
c i Pfannkuchen mit Pfannengvros (Sch . ” H Sesasamen/erzeugnis
ol & Suppe Makkaroni-Kartoffel | Sauerbraten (R/AG) | Sauerkirschfiillung und Tsatg?lki (B() ) fézze('g)silaéaizlg;iﬁf R rsbugnisse
H 8 Auflauf (ABF) Spatzle (AF) VanillesoRe Butterreis scheibén (Sch/R) J: Sellerie/erzeugnisse
=l e Dessert Griiner Salat G Rohkostsalat (B) ALGCG ; K: Schalenfriichte
= 4920 Krautsalat Tomate, Fr.-Dressing(BG). |L: Erdniisse/erzeugnisse
Butter (), ein Brotchen (a)
. ) ] M: Schwefeldioxid/Sulfid
. . _ ] Rinderleber "Beriiner Art" ) ) Thunfisch-Salat N: pri\r’::n?erfé:gni:sé
g b Suppe Blumenkohlkdsemedaillon |Fischfilet, paniert (AFG)| in feiner ZwiebelsoRe mit| Linsen (A) Spatzle (AF) Blattsalat, Thunfisch, Sch=Schwein, R=Rind
£ o ABF Apfelwiirfeln und Pariser | 1 Paar Saiten Sch1+6 Shiiabelringe.
c 8 TomatensoRe, Penne (A) Kartoffelsalat Karotten, Kartoffelpiiree | 1 Scheibe ger. Bauch Kriuterdressing,
8l - Dessert Griner Salat G RemouladensoRe (AFG) mit Bréseln
A1,G,L 7127 Butter(B), ein Brotchen (A)
Salat ,Scharzwalder Art“ |Anwerkung Zusatzstoffe
. . Blattsalat 1. Phosphat
o & Suppe . Fischstabchen 5 Cevapcici (Sch/R) Schwarzwalder 2 Farbstoff
_.% < Kaiserschmarrn (ABF) | Fieischkase (Sch/R AF) | paniert, mit Kréutersofe, Dijuvec Reis Schinken (Sch 6), g Qgﬂgg’r‘i?etmsg";gfgf'fe
EIs Apfelmus (5) ZwiebelsoRe (A) Petersilienkartoffeln Kraut-Lauch-Salat Kase (B), Tomate, Ei, |6: Nitridpokelsalz
- Dessert Rostkartoffeln Al %7D1’ 5G M Dressing,
Rote Beete Butter (B), ein Brétchen (A)
N ) . Unsere Salate werden
Hahnchenbrustfilet Schweinebraten () frisch zubereitet.
> Q Suppe Jhatur garniert, PusztasolRe Es handelt sich um leicht
Sl pp In wiirziger SoRe, Schlingli (aF) verderbliche Lebensmittel
£l @ Wir bitten Sie keine Reste
Apfelrotkohl
3 o Dessert Kartoffelpiiree G L aufzubewahren.
7505
Hausgemachtes Gulasch And bleiben der AWO
Rind und = X . « nderungen bleiben der
_g 3 Suppe Schweinefleisch in Hahnchenfilet ,Milano vorbehalten
€ s wirziger Sol3e mit paniert (AB) TomatensoRe
o < Dessert Zwiebeln, Paprika und Penne (A)
@D = KartoffelkloRe mit Broseln
A1,C,L 6021
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