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. Vegetarisch Fiir den kleinen Diatmenii Hausmannskost Kalt / Salat Ubersicht/
E 32| Suppe-Nachtisch g Hunger Leichte Kost Kennzeichnung
Menii | blauer Strich Menii Il / silber Deckel Menii Il / roter Streifen Menii 5 / Etikett Allergene
. A . : Italienische Salatplatte
g & | Cemusecremesuppe | - Spétzlipfanne (AF) Wihrend der Flerpfainkuchen mit | spaghetti(Sch/R AF) Blattsalat,Rucola
c 3 Sommerferien . 9 Bolognese (A) Tomate, Mopzzarella (B) AWO
o = RahmsoRe (AB) . e Vanillesofte A1,C,G - N :
= 3 Gebiick (ABF Apfelmus 5 kein Menii ll 7918 Griner Salat (G) Kr?éj;e{ grgtssr:ng,aj)tter
rétchen
A: Glutenhaltiges Getreide
Kénigsberger Klopse ) und Getreideerzeugnisse
o) N ;
sl & Tomatencremeunpe Apfelstrudel (AF) In feiner Kapernsoke, |2M dauléa_achJen (SCL‘/R f*f) Gemischter Salat 2‘_ “é';g‘éﬁ;‘:jg;gjgmss .
2 3 PP dazu Erbsen und in der Bruhe (J) geschmelz mit pan. Putenschnitzel (A) D: Fisch/erzeugnisse
o & i ; .  Weichti ;
a| S| Schokopudding (B) Vanillesofie (B) La”%ﬁ%rzme's Kartoffelsalat Butter (B) 1 Brotchen | £\ Uore orzeuanisse
. G: Senflerzeugnisse
Sellerieschnitzel .. . _Itallen-SaIat . |H: Sesasamen/erzeugnis
< Q Selleriecremeuppe Gemisenudeln Landfrau| Schweinebraten (a) Schinkenstreifen 6, Ei  |I: Soja und
g o Pabrikasole (A) Bunt Rigatoni in heller 2 Kartoffelklosse Croutons (ABG), Oliven, | Sojaerzeugnisse
£l 3 Fruchtjoghurt (B) apnNazol N sz unte GemiisesoRe, Brokkoli, Krautsalat Blattsalat, ltalien- | Sojere/erzeugnisse
=| 109 G e eg (I t)G Mohren A1,G 6308 Dressing, Butter (B), ein |L: Erdnisse/erzeugnisse
riner Salat (G) Brotchen (A)
- . M: Schwefeldioxid/Sulfid
o) , o Hahnchenschnitzel Bunter Salatmit [N Lupinen/erzeugnisse
..g © | Champignoncremesuppe i To__rtelllm mit Pfannkuchen mit paniert Putenstreifen, Tomate, |Sch=Schwein, R=Rind
5 o Kasefullung (ABF) in Apfelfiillung und (A) Gurke, 2/2 Eier (F),
gl 3 TomatensoRe (AB) VanillesoRe A1,C,G GeflugelsoRe (A) Dressing 5,
8l e Wackelpudding Gruner Salat (G) 4926 Salzkartoffeln Butter (8), 1 Brotchen (A)
Karottenscheiben
Nudel-Pfanne 4727 Anwerkung Zusatzstoffe
X e 1. Phosphat
o § Maiscremesuppe 3 Kartoffeltaschen mit Lachsfiletstiicken Hahnchenrahm- StraRSburger 2: Farbstoft
S o gefiillt mit Frischkése geschnetzeltes (AB) Wourstsalat 3: Antioxidationsmittel
o © und Kréutern (B) Lachsfiletstlicke Spétzle (AF) (Sch/R 5,6) 5: Konservierungsstoffe
T irai Butterboh mit Penne-Nudeln, .. 2 Brotchen (A 6: Nitridpokelsalz
e Pfirsich utterbonnen Blattspinat, Zucchiniwirfeln Griner Salat (G) A)
und Cherrytomaten
Unsere Salate werden
. frisch zubereitet.
2 e Suppe Kartoffel Méhren - Es handelt sich um leicht
| © PP Eintopf mit Chili con Carne (A) verderbliche Lebensmittel
El Dessert HackfleischkléRchen Reis Wit biten Sie keine Reste
0l o A1,C,L 4821 ’
&l = Puten Hacksteak mit Griechische Hirtenrolle Anderungen bleiben der AWO
8 N Suppe Karotten, Blumenkohl, | (Sch/R/ABF) BratensoRe vorbehalten
£ 3 Brokkoli dazu (R/A)
‘g o Dessert Kartofelpuree A1,G Schwenkkartoffeln
4530 Balkangemuse
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