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K
W 17 Suppe-Nachtisch

Menü I blauer Strich Menü II / silber Deckel Menü III / roter Streifen Menü 5 / Etikett Allergene
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Vegetarisch Für den kleinen
Hunger

Diätmenü
Leichte Kost

Hausmannskost Kalt / Salat Übersicht/
Kennzeichnung

Suppe

Dessert

Spätzle (AF) -Pilzpfanne

mit Brokkoli, Rahmsoße
 (AB)

Grüner Salat (G

Hähnchenkeule
 

Geflügelsoße (A) Reis 
Grüner Salat (G)

2 Frikadellen 
in herzhafter Soße, 

Apfelrotkohl, 
Kartoffelpüree 
A1, C, G, L   7417

Schweinegeschnetzeltes
in Paprikarahm (AB)

Jerelli (AF)
Grüner Salat (G)

Mexikanischer-Salat
Blattsalat, Mais, Kidney-

Bohnen, Karotten,  
Paprika-Kräuterdressing,
 Butter (B), 1 Brötchen (A)

Suppe
Dessert

Rigatoni (AF) 
in Tomatensoße Napoli (AB)

Grüner Salat (G)

Schweineschnitzel paniert
(AI)

Kartoffelsalat

Pfannkuchen mit
Sauerkirschfüllung und

Vanillesoße
A1,C,G
4920

 

Chili con Carne (A)
Reis

Grüner Salat (G)

Bunter Salat mit 
Putenstreifen, Tomate, 

Gurke, 2/2 Eier (F), 
Dressing 5, 

Butter (B), 1 Brötchen (A)

A: Gutenhaltiges Getreide
und Getreideerzeugnisse
B. Milch/erzeugnisse
C: Krebstiere/erzeugnisse
D: Fisch/erzeugnisse
E: Weichtiere/erzeugnisse
F: Eier/erzeugnisse

Suppe

Dessert

2 Pfannkuchen (ABF) 
Kompott

Sauerbraten (R/ AG) 
Spätzle (AF) 

Rohkostsalat (B)

Kartoffeltaschen mit
Frischkäse 

Kräuterfüllung
Rahmgemüse 6315

Tortellini (AF) mit 
Rindfleischfüllung in 

Käsesoße (AB)

Grüner Salat (G)

 

Blattsalat mit 
Schafskäse (B), 

Tomate, 2/2 Eier, 
Jogurtdressing (B)

Butter (B), 1 Brötchen (A) 

G: Senf/erzeugnisse
H: Sesasamen/erzeugnis
I: Soja und
    Sojaerzeugnisse
J: Sellerie/erzeugnisse
K: Schalenfrüchte
L: Erdnüsse/erzeugnisse

Suppe

Derssert

Gemüsebolognese

Spaghetti (A)

Grüner Salat (G)

Hähnchenschnitzel 
paniert

(A)
Geflügelsoße (A)

Salzkartoffeln
Karottenscheiben

Fleischkäse
in Soße, mit Erbsen und 

Kartoffelpüree 
A1, G, L       4421 

Geröstete Maultaschen
(Sch/R AF) mit Ei (F)

Gemischter Salat

Salat „Provencale“
Blattsalat, Friseesalat, 

Tomate, in Speck(Sch/6) 
gebr. Champignons 
Balsamicodressing,, 

Butter (B), 1 Brötchen (A)

M: Schwefeldioxid/Sulfid
N: Lupinen/erzeugnisse
Sch=Schwein, R=Rind

Sellerieschnitzel

 Paprikasoße (A) Bunte 
Nudeln (AF)

 Grüner Salat (G)

Currywurst (Sch/R 1+3)
Ketchup

Röstkartoffeln

Fischpfanne Seemann
Fischfrikadelle
Gemüse und 

Kartoffelwürfel in heller
Soße 6570

Lasagne (R ABIJ)
Bolognese (Rind)
Grüner Salat (G)

Straßburger 
Wurstsalat 
(Sch/R 5,6)

2 Brötchen (A)

Anwerkung Zusatzstoffe
1. Phosphat
2: Farbstoff
3: Antioxidationsmittel
5: Konservierungsstoffe
6: Nitridpökelsalz

Suppe

Dessert

Königsberger Klopse
In feiner Kapernsoße,

dazu Erbsen und
Langkornreis

7452

2 Nürnberger 
Rostbratwürste (Sch/R 

1+3)Sauerkraut (A)
Kartoffelpüree (B)

Unsere Salate werden
frisch zubereitet. 
Es handelt sich um leicht 
verderbliche Lebensmittel
Wir bitten Sie keine Reste
aufzubewahren.

Suppe

Dessert

Hähnchenbrust 4501

in heller Bratensoße, 
verfeinert mit Apfelmark, 

Gemüsereis mit Möhrenstreifen 
und Romanescoröschen 

Holzfällersteak (Sch) 
Bratensoße (Sch/A) 

Röstkartoffeln 

Änderungen bleiben der AWO 
vorbehalten
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