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Abgabe bis 09.04.2026

: = : . Ubersicht/
= i . Vegetarisch Fur den kleinen Diatmenii Hausmannskost Kalt / Salat S
(17| Suppe-Nachtisch Hunger Leichte Kost Kennzeichnung
Menii | blauer Strich Menii Il / silber Deckel Menii Il / roter Streifen Menii 5 / Etikett Allergene
Spatzle (ap -Pilzpfanne 2 Erikadell Mexikanischer-Salat
.. rikaaellen - . .
> g Suppe mit Brokkoli. Rahmsofe Hahnchenkeule in herzhafter Sofe. thv;elngaescﬁnetzgtes Blaétsre]nlat, M;ls, tlfldney
e < (AB) Apfelrotkohl in Paprikarahm (AB) ohnen, Karotten, AWO
[5) g D rt Griiner Salat @ GefligelsoRe (A) Reis Kartoffeloii ’ Jerelli (AF) Paprika-Krauterdressing,
2= esse Griner Salat (G) artorielpuree Griner Salat (G) Butter (B), 1 Brotchen (A)
A1,C,G L 7417
Bunter Salat mit A: Gutenhgltiges Getr'eide
29 Rigatoni (AF) Schweineschnitzel paniert| s Pfakr?”k‘#;hﬁ” mit q Chili con Carne (A) Putenstreifen, Tomate, ;n?\nﬁ;cer:;:ﬁ:ﬁgﬁgsgemsse
| < in TomatensoRe Napoli (AB) P auervlrS(;” u Eng un Rei Gurke, 2/2 Eier (F), C: Krebstiere/erzeugnisse
5|2 Suppe (Al) aRIl ?:Sg e els Dressing 5 D: Fisch/erzeugnisse
als Dessert Griiner Salat (G) Kartoffelsalat 4920 Griner Salat () | BUtter (). 1Brotchen () |7 Eirirzaugmisse
Tortellini (AF) mit . G Senf/erzeugnisse )
. . . v . Blattsalat mit H: Sesasamen/erzeugnis
<o Kartoffeltaschen mit Rindfleischfiillung in N I: Soja und
o j
8|S Suppe 2 Pfannkuchen (ABF) | Sauerbraten R/ Ac) Frischkase Késesoie (AB) Schafskase (B), Sojaerzeugnisse
E S K Spatzle (AF) 5 - Tomate, 2/2 Eier, J: Sellerie/erzeugnisse
s S ompott Krauterfillung - : £
s a Dessert Rohkostsalat (B) Rahmgemise 6315 Gril Salat Jogurtdressing (B) K: Schalenfrichte
runer Salat (G) Butter (8), 1 Brotchen (a) L: Erdnlisse/erzeugnisse
2 Gemiisebolognese | Hannchenschnize Biatcalat, risoesalal, [N Lopnanirissgnits
= . . . , , Lu Srzeugni
R Suppe . paniert . Fleischkase Gerostete Maultaschen |Tomate, in Speck(Sch/6) [Sch=Schwein. R=Rind
sl Spaghetti (A) (A) in SoRe, mit Erbsen und g, .
S . . (Sch/R AF) mit Ei (F) gebr. Champignons
c|le Gefllgelsofie (A) Kartoffelpiiree : ; ;
c| ™ . Gemischter Salat Balsamicodressing,,
8 ~ Derssert Griiner Salat (G) Salzkartoffeln A1,G, L 4421 Butter (B), 1 Brétchen (A
Karottenscheiben ’ )
) . Anwerkung Zusatzstoffe
© Sellerieschnitzel Fischpfanne Seemann StralBburger 1. Phosphat
2N Fischfrikadelle Lasagne (R ABIJ) Waurstsalat SR fonsmitel
= g Suppe PaprikasofRe (A) Bunte Gemuse und Bolognese (Rind) (Sch/R 5,6) 5: Konservierungsstoffe
(b Nudeln (AF) Currywurst (Sch/R 1+3) | Kartoffelwiirfel in heller Griiner Salat (G) 2 Brotchen (A) 6: Nitridpokelsalz
Griiner Salat (G) Ré?tifngpf‘eln Sofe 6570
Unsere Salate werden
- . frisch zubereitet.
B Suppe i foiner Kapemsafe, | 2 Nimberger o oot
Bl < dazu Erb 4 | Rostbratwiirste (Sch/R verderbliche Lebensiltel
£l S ZU Erpsen un 1+3)Sauerkraut (A Wir bitten Sie keine Reste
Sl Dessert Langkornreis Kar)to ffngUreg (g)) aufzubewahren.
7452
2o . Hahnchenbrust 4501 Holzfallersteak (sch) c;r(:)zr#;tg:: bleiben der AWO
"é g uppe in heller BratensoRe, BraRtenskoBe %S(I:h/A)
> verfeinert mit Apfelmark, Ostkartoffeln
8 g Dessert Gemiisereis mit Mohrenstreifen
und Romanescordschen
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