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K
W 18 Suppe-Nachtisch

Menü I blauer Strich Menü II / silber Deckel Menü III / roter Streifen Menü 5 / Etikett Allergene
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Vegetarisch Für den kleinen
Hunger

Diätmenü
Leichte Kost

Hausmannskost Kalt / Salat Übersicht/
Kennzeichnung

Suppe

Dessert

Waldpilzgulasch (A)
2 Semmelknödel (A)

Grüner Salat (G)

Spaghetti(Sch/R AF)
Bolognese (A)

Grüner Salat (G)

 Hühnersuppentopf 
"Hausmacher Art" 

gewürfeltes Huhnfleisch 
mit Hörnchennudeln, 
Lauch und Karotten 

 A1, C  7808

Züricher Schweine-
geschnetzeltes (AB)

 Jerelli (AF) 

Grüner Salat (G)

Italienische Salatplatte
Blattsalat,Rucola

Tomate, Mopzzarella (B)
Kräuter Dressing,Butter

(B) 1 Brötchen (A) 

Suppe
Dessert

Käsespätzle (ABF)

 Grüner Salat (G)

Geflügelfrikadelle (AJG)
Bratensoße (R/A)

Kohrabi
Salzkartoffeln

Eierpfannkuchen mit
Heidelbeerfüllung,

Vanillesoße A1,C,G
7918

Pfannengyros (Sch)
Tsatziki (B)
Butterreis
Krautsalat

Bunter Salat mit Käse-
Schinkenstreifen (Sch/B) 6,
Tomate, Ei, Gartenkräuter

Dressing (G)
Butter (B), 1 Brötchen (A)

A: Gutenhaltiges Getreide
und Getreideerzeugnisse
B. Milch/erzeugnisse
C: Krebstiere/erzeugnisse
D: Fisch/erzeugnisse
E: Weichtiere/erzeugnisse
F: Eier/erzeugnisse

Suppe

Dessert

Grießbrei (AB) mit      
Zimt und Zucker

Kompott 

Schweinebraten (A)

garniert, Pusztasoße
Schlingli (AF)

Grüner Salat (G)

Kartoffeltaschen
mit Frischkäse-

Kräuterfüllung und,
Rahmgemüse

BE  3,8        A,B,J
6315

Hähnchenfilet „Milano“
 

paniert (AB) Tomatensoße 
Penne (A) 

Grüner Salat (G)

Käse (B) Salami (Sch/R)
Nudelsalat (AF)3+5+6

2 Brötchen

G: Senf/erzeugnisse
H: Sesasamen/erzeugnis
I: Soja und
    Sojaerzeugnisse
J: Sellerie/erzeugnisse
K: Schalenfrüchte
L: Erdnüsse/erzeugnisse

Suppe

Derssert

Spaghetti (A) in
fruchtiger Tomatensoße A

Grüner Sdalat G

Maischolle paniert ABF
Kartoffelsalat

Remouladensoße (AFG5)

Spießbraten mit
Wirsinggemüse

Und Salzkartoffeln L,M,N
6521

Asia Pfanne „süß-sauer“ (A)

 
mit Putenfleisch 

Wokgemüse und Woknudeln 
(AF)

Chicken-Salat 
Gebr. Hähnchenbrustfilet, 

Blattsalat, Tomate, Ei, 
Frenchdessing 5, 1 

Brötchen (A)

M: Schwefeldioxid/Sulfid
N: Lupinen/erzeugnisse
Sch=Schwein, R=Rind

Suppe

Dessert

Feiertag
1.Mai

Tiefkühlessen
wird am 

30.04.geliefert

Feiner Wildlachs in
Sahnesoße, dazu
Gemüsereis mit

Brokkoli, Zucchini und
Möhrenstreifen A1,D,G

7717

Currywurst (Sch/R 1+3)
Ketchup

Röstkartoffeln

Anwerkung Zusatzstoffe
1. Phosphat
2: Farbstoff
3: Antioxidationsmittel
5: Konservierungsstoffe
6: Nitridpökelsalz

Suppe

Dessert

Putenhackröllchen
auf buntem 

Gemüse ,
Salzkartoffeln

BE 3,9      A,F  6738

Sauerbraten (R/ AG) 
Spätzle (AF) 

Rohkostsalat (B)

Unsere Salate werden
frisch zubereitet. 
Es handelt sich um leicht 
verderbliche Lebensmittel
Wir bitten Sie keine Reste
aufzubewahren.

Suppe

Dessert

Hausgemachtes Gulasch 
Rind und

Schweinefleisch in
würziger Soße mit 

Zwiebeln, Paprika und 
Kartoffelklöße mit Bröseln

A1,C,L 6021

Hähnchenschnitzel 
paniert

(A)
Geflügelsoße (A)

Salzkartoffeln
Karottenscheiben

Änderungen bleiben der AWO 
vorbehalten
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