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Abgabe bis 30.07.2026

i ¥ i i Ubersicht/
= i . Vegetarisch Fir den kleinen Diatmenii Hausmannskost Kalt / Salat _
<| 33| Suppe-Nachtisch Hunger Leichte Kost Kennzeichnung
Menii | blauer Strich Menii Il / silber Deckel Menii Il / roter Streifen Menii 5 / Etikett Allergene
Wiirstchengulasch Hahnchenbrustfilet Bunter Salat mit
g8 Suppe Waldpilzgulasch (A) Wihrend den 6541 i Cham ?ar:grnsorse ) Putenstreifen, Tomate,
c 8 2 Semmelknddel (A) | Sommerferien kein | N fomatensahnesotie, e G“rl'se’ 2/2 E'g" (F). AWO
=] Griiner Salat (G " : : , ressing 5,
2| - Dessert (@) Menii Il B'“";|e__”k°'r:' U”ddErlbse”' Butter (8), 1 Brétchen (a)
ornchennudein Griiner Salat (G)
A: Glutenhaltiges Getreide
i . . Italienische Salatplatte |und Getreideerzeugnisse
o) © Suppe Blumenkohlkasemedaillon Wih dd Pfar]nkuchen mit Geflugelfrikadelle (AJG) P B. Milch/erzeugnisse
8l N ABF anrend den Sauerkirschfillung und BratensoRe (R/A) Blattsalat,Ruccola, C: Krebstiere/erzeugnisse
9 3 Sommerferien kein VanillesoRe ; Tomate,Mozzarella,  |p: Fisch/erzeugnisse
ol S Tomatensol3e, Penne (A) . ALCG Kohrabi .. . Ve )
al ~ Griiner Salat G Menii Il 0 Krauterdressing E: Weichtiere/erzeugnisse
o - Dessert 4920 Salzkartoffeln Butter(B),Brotchen(A) |F: Eierlerzeugnisse
R G: Senfl/erzeugnisse
- Mini-Frikadellen 7405 Salat Provencale H: Sesasamen/erzeugnis
7} 8 Suppe . Wahrend den Jégerbraten (Sch/AJ) BIattsaI_at,FriseesaIat, I: SOJ? und )
g © Kaiserschmarrn (ABF) Sommerferien kein aus Rind und Schwein, Jerelli (AF) Tomate, in Speck (Sch/6) | Sojaerzeugnisse
£l 2 Apfelmus (5) . auf Schmorkohl, Gebr. Champignons J-‘ Sellerie/erzeugnisse
s < Mend Il Griiner Salat (G) Balsamicodressing K: Schalenfriichte
= Dessert g - L: Erdniisse/erzeugnisse
mit Salzkartoffeln Butter (B), ein Brotchen ’
ol Rinderleber "Beriiner Art" N Ej,:“;:;?';:fgu'g’f;;‘gf
7 & Suppe Italienische Penne (A) Wahrend den in feiner Zwiebelsofle mit ltalien-Salat Schinkenstreifen |Sch=Schwein, R=Rind
k5 © Sommerferien kein Apfelwiirfeln und Pariser | Fleischkase (Sch/R AF) |6, Ei Croutons (ABG), Oliven,
5| = N . Karotten, Kartoffelpiiree ZwiebelsoRe (A) Blattsalat, Italien-Dressing,
S Dessert Gemisepfanne Meni ll it Brosel iebelsolbe Butter (B), ein Brotchen (A)
a mit Brosein Réstkartoffeln
A1,G, L 7127 Rote Beete
Anwerkung Zusatzstoffe
Spaghetti (A) in . . StralRburger 1. Phosphat
o & Suppe fruchticer TomatensoRe Wihrend den Herzhaftes Gulasch vom |1 Backfischfilet (AFG) Wurstsalat 2: Farbstoff
8 0 9 . . Schwein mit Kartoffelsalat ursisala 3: Antioxidationsmittel
o © A Sommerferien kein - ; (Sch/R 5,6) 5: Konservierungsstoffe
2 < . Gemusemischung und | RemouladensoRe (AFG) . S onsen
w 3 Dessert Griiner Salat G Mendi Il Salzkartoffeln L 6721 5 2 Brétchen (A) 6: Nitridpkelsalz
. " . Unsere Salate werden
Rahmschnitzel vom Hahnchenschnitzel frisch zubereitet.
o Q Suppe Schwein natur in feiner paniert Es handelt sich um leicht
| o pp Sole, dazu griine (A) verderbliche Lebensmittel
£l o Bohnen und GefliigelsoRe (A) Wir bitten Sie keine Reste
'2) fzub hren.
»| - Dessert Salzkartoffeln Salzkartoffeln aufzubewanren
G,L 6524 Karottenscheiben
Héahnchenbrustfilet . Anderungen bleiben der AWO
= Suppe Lnatur’ Schweinebraten A vorbehalten
El = In wiirziger Solke, 2 Kartoffelklosse
5l @ Apfelrotkohl Krautsalat
O © D P ..
N - essert Kartoffelptiree G L
7505
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