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Vegetarisch
Menü I / blauer Strich

Für den kleinen 
Hunger

Menü II / silber Deckel

Diätmenü
Leichte Kost

Hausmannskost
Menü III / roter Streifen

Kalt/Salat
Menü 5 / Etikett

Übersicht/
Kennzeichnung

Allergene:

Lauchcremesuppe 
Karamellpudding (B) 

Waldpilzgulasch (A) 

2 Semmelknödel (A) 

Grüner Salat (G) 

 Bratwurst (Sch/R 1+3)

 Bratensoße (A) 

 Blaukraut (A) 

 Kartoffelpüree (B) 
 

Soljanka Eintopf mit
Paprika und 

Gurkenstreifen 
Krakauer und Salamiwürfel

G,L,M

Züricher Schweine-
geschnetzeltes (AB)

 Jerelli (AF) 

Grüner Salat (G) 

 Straßburger 
Wurstsalat (Sch/R 5,6) 

2 Brötchen (A) 

 

A: Glutenhaltige Getreide 
und Getreideerzeugnisse
B: Milch / -erzeugnisse
C: Krebstiere /-
erzeugnisse
D: Fisch / -erzeugnisse
E: Weichtiere/-erzeugnisse
F: Eier / Eiererzeugnisse
G: Senf / -erzeugnisse
H: Sesamsamen /-
erzeugnisse
I: Soja 
undSojaerzeugnisse
J: Sellerie /-erzeugnisse
K: Schalenfrüchte
L: Erdnüsse / -erzeugnisse
M: Schwefeldioxid / Sulfit
N: Lupinen / -erzeugnisse
Sch=Schwein, R=Rind
Anmerkung/Zusatzstoffe:
1: Phosphat
2: Farbstoff
3: Antioxidationsmittel
5: Konservierungsstoff
6: Nitritpökelsalz

Unsere Salate werden 
frisch zubereitet.
Es handelt sich um leicht 
verderbliche Lebensmittel. 
Wir bitten Sie keine Reste 
aufzubewahren.

Änderungen bleiben der 
Küche vorbehalten.

 Grießsuppe (AFJ) 

Mandarine 

Ravioli (AF) 

mit Käsefüllung 
in Tomatensoße 
Grüner Salat (G) 

Geflügelfrikadelle (AJG)

Bratensoße (R/A)
 

Mischgemüse 
Salzkartoffeln 

Putenhackröllchen
auf buntem Gemüse
und Salzkartoffeln

A1,G

Pfannengyros (Sch) 

Tsatziki (B) 

Butterreis 
Krautsalat 

Salat Scharzwälder Art
Blattsalat, Schinken 6, 
Käse (B), Tomate, Ei, 
Dressing,
Butter (B), ein Brötchen (

Kerbelcremesuppe 
Fruchtjogurt (B) 

Gemüsefrikadellen(AF) 

Kräutersoße (AB) 

Reis 
Grüner Salat (G) 

Sauerbraten (R/ AG) 

Spätzle (AF) 

Rohkostsalat (B) 

Grießbrei mit Früchten
Erdbeeren,Sauerkirsschen

Pfirsichwürfel
A1,C,G

Chili con Carne (A) 
Reis 

Grüner Salat (G) 

 Gemischter Salat
 mit 

Pan. Putenschnitzel (A) 

Butter (B) 1 Brötchen 

 Spinatcremesuppe 
Fruchtmus 

Italienische Penne (A) 

Gemüsepfanne 

Fischfilet paniert (AFG) 

Kartoffelsalat 

Remouladensoße (AFG) 

Weiße-Bohnen-Eintopf
Vorderschinken 

gewürfelt mit Zwiebeln,
Möhren, Lauch, Sellerie

und Erbsen (L)

 Linsen (A), Spätzle (AF) 

1 Paar Saiten (Sch 1 + 6) 

1 Scheibe ger. Bauch 

 Italien-Salat 
Schinkenstreifen 6, Ei 

Croutons (ABG), Oliven, 
Blattsalat, Italien-Dressing,
 Butter (B), ein Brötchen (A) 

 Steinpilzcremesuppe 
Vanillepudding (B) 

 Grießbrei (AB) 
mit 

Zimt und Zucker 
Kompott 

Gaisburger Marsch 

Rindfleischeinlage (AF) 

Schlemmerfiletschnitte
„a la bordelaise“

Seelachs mit Kräutern
Karotten, Salzkartoffeln
BE:3,4                A1,D,G

Luganer Schweine-
Steak, Rahmsoße

(Sch/AB) 

Bandnudeln (ABF) 

Grüner Salat (G) 

 Salat „Tiroler Art“ 
Eisbergsalat, Feldsalat 

Käse(B) u. Cabannosi (Sch/R)

 Tomate, Dressing (BG),
 Butter(B), 1 Brötchen(A) 

Suppe

Dessert

Schaschlikpfanne
Schweinefleisch in pikanter
 Soße mit Speck, Zwiebeln
und Paprika Stücken dazu

Langkornreis (L)

Fleischkäse (Schr/R)

Warm
Zwiebelsoße

Röstkartoffeln
Rote Beete

Suppe

Dessert

Hacksteak in Bratensoße 
mit

Bohnengemüse und
Salzkartoffeln

A1,C,L

Schweinebraten (A)

2 Kartoffelklöße

Krautsalat


