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Vegetarisch
Menü I / blauer Strich

Für den kleinen 
Hunger

Menü II / silber Deckel

Diätmenü
Leichte Kost

Hausmannskost
Menü III / roter Streifen

Kalt/Salat
Menü 5 / Etikett

Übersicht/
Kennzeichnung

Allergene:

Lauchcremesuppe

Vanillepudding (B)

Brokkoli-Kartoffel 
Auflauf (AB)

Grüner Salat (G)

Spaghetti (A)
„Bolognese“(BF)

Grüner Salat (G)

Königsberger Klopse 
In Kapersauce

Karottengemüse
Salzkartoffeln

BE 3,6    A,B,F,J

Geschnetzeltes Huhn 
mit Champignons und

und Lauch streifen 
Kräutersoße (AB) 

Reis

Italienische Salatplatte
Blattsalat, Rucola,Tomate,

Mozzarella (B),
Kräuterdressing, Butter (B)

1 Brötchen

A: Glutenhaltige Getreide 
und Getreideerzeugnisse
B: Milch / -erzeugnisse
C: Krebstiere /-
erzeugnisse
D: Fisch / -erzeugnisse
E: Weichtiere/-erzeugnisse
F: Eier / Eiererzeugnisse
G: Senf / -erzeugnisse
H: Sesamsamen /-
erzeugnisse
I: Soja 
undSojaerzeugnisse
J: Sellerie /-erzeugnisse
K: Schalenfrüchte
L: Erdnüsse / -erzeugnisse
M: Schwefeldioxid / Sulfit
N: Lupinen / -erzeugnisse
Sch=Schwein, R=Rind
Anmerkung/Zusatzstoffe:
1: Phosphat
2: Farbstoff
3: Antioxidationsmittel
5: Konservierungsstoff
6: Nitritpökelsalz

Unsere Salate werden 
frisch zubereitet.
Es handelt sich um leicht 
verderbliche Lebensmittel. 
Wir bitten Sie keine Reste 
aufzubewahren.

Änderungen bleiben der 
Küche vorbehalten.

Geflügelcremesuppe

Gebäck (ABF)

Tortellini mit 
Käsefüllung (ABF) 

In Tomatensoße (AB)

Grüner Salat (G)

Fleischküchle (AF)
Bratensoße (A)

Spinat (A)
Salzkartoffeln

Fischpfanne „Seemann“
Fischfrikadelle paniert
Gemüse und Kartoffel

Würfel in heller
Soße

A1,D,G

Putenrahmgulasch (ABJ)
2 Semmelknödel (AF)

Grüner Salat(G)

Blattsalat mit Schafskäse (B)
Tomate, 2/2 Eier,

Joghurtdressing (B)
Butter (B), ein Brötchen (A)

Grießsuppeuppe

Dessert

Spätzlipfanne (AF)
Rahmsoße (AB)

Apfelmus (5)

Schweinelendchen in
Waldpilzsoße (ABJ)

Spätzle (AF)
Bunter Salat (G)

Hühnersuppentopf
Hausmacherart
Hühnerfleisch

Hörnchennudeln, Lauch
Karotten 

BE: 3,0              A1,C

Heute kein Menü III !

Chicken Salat
Gebr. Hähnchenbrustfilet,

Blattsalat,Tomate, Ei,
Frenchdressing 5, 1 Brötchen

 

Gemüsecremesuppe

Fruchtjoghurt (B)

Spaghetti (A) in   
 fruchtiger 

Tomatensoße (A) 
Grüner Salat(G)

Schweineschnitzel
paniert (A1)

Kartoffelsalat

Pfannkuchen mit
Apfelfüllung und

Vanillesoße
A1,C,G

Schlemmerfischfilet
„Bordolaise“ (ABD)

Reis
Grüner Salat (G)

Bunter Salat mit Käse-
Schinkenstreifen (Sch/B) 6,
Tomate, Ei, Gartenkräuter

Dressing (G)
Butter (B), 1 Brötchen (A)

Suppe

Dessert

3 Marillenknödel (AB)
Vanillesoße (B)

Kompott

Paprikaschote
gefüllt, Tomatensoße

(AB) Reis

Gabelspaghetti mit
Tomaten-

Gemüsebolognese
A1,C,L

Kräutersteak
(SCHW.)

Bratensoße (R/A)
Röstkartoffeln
Grüner Salat

Nudelsalat (AF) 
Mit Schinken 5+6, 

1 Brötchen (A) 

Suppe

Dessert

Frikadelle Rustica
Bratling aus Schweinehack

 mit Wirsing und Käse
Mit Pfannengemüse
Und Kartoffelpüree

     BE:3,1          A1,C,G,L  

Gaisburger Marsch 

Rindfleischeinlage (AF) 

Suppe

Dessert

Schweinegeschnetzeltes 
„Stroganoff Art“ 

mit Fingermöhrchen 
und Spätzle 

BE 3,3          A,B,G.J

Sauerbraten (R/ AG) 
Spätzle (AF) 

Rohkostsalat (B) 


	Tabelle1

