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K
W 20 Suppe – Nachtisch
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Vegetarisch
Menü I / blauer Strich

Für den kleinen 
Hunger

Menü II / silber Deckel

Diätmenü
Leichte Kost

Hausmannskost
Menü III / roter 

Streifen

Kalt/Salat
Menü 5 / Etikett

Übersicht/
Kennzeichnung

Allergene:

Kürbiscremesuppe

Fruchtjoghurt (B)

Spätzlipfanne (AF)
Rahmsoße (AB)

Apfelmus

Linsen (A) 
Spätzle (AF) 

1 Paar Saiten 1+6 

Eierpfannkuchen 
mit Heidelbeerfüllung 

und 
Vanillesoße 

BE 4,0    A,B.F.

Geschnetzeltes Huhn 
mit Champignons und

und Lauchstreifen 
Kräutersoße (AB) 

Tagliatelle

Mexikanischer Salat 
Blattsalat,Mais,Kidney- 
Bohnen,Karotten,Papr.

Kräuterdressing 
Butter(B),Brötchen(A)

A: Glutenhaltige Getreide 
und Getreideerzeugnisse
B: Milch / -erzeugnisse
C: Krebstiere /-
erzeugnisse
D: Fisch / -erzeugnisse
E: Weichtiere/-erzeugnisse
F: Eier / Eiererzeugnisse
G: Senf / -erzeugnisse
H: Sesamsamen /-
erzeugnisse
I: Soja 
undSojaerzeugnisse
J: Sellerie /-erzeugnisse
K: Schalenfrüchte
L: Erdnüsse / -erzeugnisse
M: Schwefeldioxid / Sulfit
N: Lupinen / -erzeugnisse
Sch=Schwein, R=Rind
Anmerkung/Zusatzstoffe:
1: Phosphat
2: Farbstoff
3: Antioxidationsmittel
5: Konservierungsstoff
6: Nitritpökelsalz

Unsere Salate werden 
frisch zubereitet.
Es handelt sich um leicht 
verderbliche Lebensmittel. 
Wir bitten Sie keine Reste 
aufzubewahren.

Änderungen bleiben der 
Küche vorbehalten.

Gemüsecremesuppe 

Fruchtmus

Griechische Hirten-
Rolle (Sch/R)ABF
Bratensoße (A)

Schwenkkartoffeln 
Balkangemüse

Hähnchenmedaillons 
In Schmelzkäsesoße 

Broccoli und 
Knöpfle-Spätzle
BE 4,3     A,B,F

Chicken-Salat  
Gebr.Hähnchenbrustfilet 

Blattsalat,Tomate,Ei 
Frenchdressing, 5 

1 Brötchen (A)

Broccolicremesuppe

Schokopudding (B)

Gemüsefrikadelle (AF)
Kräutersoße (AB) 

Reis 

Grüner Salat (G)

Schweinebraten (A)
garniert, Pusztasoße

Schlingli, (AF)
Grüner Salat (G)

Bunte Gemüseplatte
Mit Kalbfleischbällchen
In heller Sause,Möhren,

Blumenkohl,Broccoli
Salzkartoffeln

BE 3,8       A,B,F,

Rinderrouladen (G)
„Hausfrauen Art“

Eierhörnchen (AF)

Grüner Salat

Blumenkohlsuppe

Apfel

Backfischfilet paniert (A) 
Remouladen-

Soße 

Kartoffelsalat  

Paniertes Schweine- 
Schnitzel 

Mit buntem Gemüse 
Kartoffeln 

Röstzwiebeln

Frische Champignons 
In Rahmsoße (/AB)

2 Semmelknödel (AF)

Grüner Salat (G)

Bunter Salat mit 
Putenstreifen,Tomate

Gurke,2/2 Eier(F)
Dressing

Butter(B),Brötchen(A)

Steinpilzcremesuppe

Butterkekspudding(AB)

Erbseneintopf (3)
1 Paar Saiten 1+6

1 Brötchen
Nachtisch

Schlemmerfiletschnitte
à la Bordelaise

Seelachsfilet mit 
Kräuterauflage Kart.

BE 3,4    A,B,F,J

Kräutersteak 
Bratensoße (A)
Röstkartoffeln

Grüner Salat

Thunfisch-Salat(D)
Blattsalat,Thunfisch,

Paprika,Tomate,Gurke
Joghurtdressing

Butter(B),Brötchen(A)

Suppe

Dessert

Broccoli - 
Bandnudeln in
Pilzsahnesoße

BE 4,1       A,B,F,J

Rahmgulasch (AB)
Vom Rind 

Spätzle (AF)

Suppe

Dessert

Feiertag 

alle Menüs 
Tiefgefroren Pfingstsonntag

Schweinegeschnetzeltes 
„Stroganoff Art“ 

mit Fingermöhrchen 
und Spätzle 

BE 3,3          A,B,G.J

Cordon Bleu (A)6
Vom Schwein

Bratensoße (R,A)
Salzkartoffeln
Mischgemüse

Spaghetti Carbonara
(BF)

Grüner Salat (G)

Rigatoni (AF) in  
Tomatensoße Napoli

(AB)
Grüner Salat (G)       

Milchreis (B)
mit 

Früchten

Kalbsrahmgulasch(A)
Spätzle 

Karottensalat

Salat „Tiroler Art“
Eisberg-,Feldsalat,
Käse,Cabanossist.

Tomate,Frenchdress.
Butter(B),Brötch.(A)
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