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K
W 21 Suppe – Nachtisch
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Vegetarisch
Menü I / blauer Strich

Für den kleinen 
Hunger

Menü II / silber Deckel

Diätmenü
Leichte Kost

Hausmannskost
Menü III / roter 

Streifen

Kalt/Salat
Menü 5 / Etikett

Übersicht/
Kennzeichnung

Allergene:

Suppe

Dessert

Feiertag 

alle Menüs
Tiefgefroren

Pfingstmontag

Rinderschmorbraten
mit 

Blumenkohl und 
Petersilienkartoffeln 

BE   3,9     A,B. J

Hirschgulasch
 In Preiselbeersoße

Spätzle (AF)

A: Glutenhaltige Getreide 
und Getreideerzeugnisse
B: Milch / -erzeugnisse
C: Krebstiere /-
erzeugnisse
D: Fisch / -erzeugnisse
E: Weichtiere/-erzeugnisse
F: Eier / Eiererzeugnisse
G: Senf / -erzeugnisse
H: Sesamsamen /-
erzeugnisse
I: Soja 
undSojaerzeugnisse
J: Sellerie /-erzeugnisse
K: Schalenfrüchte
L: Erdnüsse / -erzeugnisse
M: Schwefeldioxid / Sulfit
N: Lupinen / -erzeugnisse
Sch=Schwein, R=Rind
Anmerkung/Zusatzstoffe:
1: Phosphat
2: Farbstoff
3: Antioxidationsmittel
5: Konservierungsstoff
6: Nitritpökelsalz

Unsere Salate werden 
frisch zubereitet.
Es handelt sich um leicht 
verderbliche Lebensmittel. 
Wir bitten Sie keine Reste 
aufzubewahren.

Änderungen bleiben der 
Küche vorbehalten.

Gulaschsuppe

Gebäck

Soja Bolognese
Spaghetti (A)

grüner Salat

2 Kalbsbratwürste
In Soße mit Spinat

Und 
Kartoffelpürree
BE 3,9         A,B

Bunter Salat mit 
Schinkenstreifen,Tomate

Gurke,2/2 Eier(F)
Dressing

Butter(B),Brötchen(A)

Karottencremesuppe

Grießpudding

Omelette mit 
Spargelfüllung, sahnige
Füllung mit Spargelst.
und Kochschinken, 

und Kartoffeln
BE 4,0    A,B,F

Fleischsalat (AFG)
1+5+6

mit 2/2 Tomaten

2 Brötchen (A)

Champignonssuppe

Buttermilchdessert(B)

Ravioli (AF)
Mit Käsefüllung 
In Tomatensoße

Grüner Salat (G)

Rindsgulasch 
„Ungarische Art „ 

Spätzle (AF) 

Grüner Salat (G)

Putenbruststreifen
„Italienische Art“ in
Tomaten-Paprika-

Soße, mit Kräutern und
feinen Bandnudeln
BE 3,8         A,F,J

Geröstete 
Maultaschen (AF) 

Mit Ei (F) 

Kartoffelsalat 

Blattsalat mit Schafs-
Käse (B),Tomate, 
2/2 Eier, Joghurt-

Dressing 
Butter(B),Brötchen(A)

Maiscremesuppe

Banane

Paprikaschote   
gefüllt,

Tomatensoße (AB)
Reis

Fischpfanne „Seemann“
Fischfrikadelle paniert

Gemüse- und 
Kartoffelwürfel
In heller Soße

BE3,8      A,B,J,D

Curryhuhn Bombay  
Hähnchenfilet in Curry-

Früchtesoße (AB) 
Tagliatelle (AF) 
Grüner Salat (G)

Knusprig gebratenes 
Fleischküchle (AF) 
Verschied. Salate 

Butter(B),Brötchen(A)

Suppe

Dessert

Gemüseeintopf mit 
Rindfleisch,Karotten,
Blumenkohl,Kohlrabi,

Steckrüben,Brocc.Sell.
Kartoffeln

BE 3,8        J

Schweinebraten (A)
garniert, Pusztasoße

Schlingli, (AF)

Suppe

Dessert

Rinderrouladen (G)
„Hausfrauen Art“

Eierhörnchen (AF)

3 Kartoffeltaschen
gefüllt mit Frischkäse

(B) und Kräutern
Butterbohnen

2 Pfannkuchen (ABF)

Kompott

Hackbraten (AF)
Bratensoße (ABIJ)
Erbsen und Möhren

Salzkartoffeln

Schweinebraten
„Mailänder Art“(A)

Tomatensoße
Spaghetti (A)

Grüner Salat (G)

Asia-Pfanne süß-
sauer (A)

Putenfleisch und 
Wokgemüse

Woknudeln (AF)
Chili con Carne (A)

Reis

Grüner Salat (G)

Kohlroulade mit
Hackfleischfüllung
In sahniger Soße

Kartoffeln
BE 3,9        A,B,J
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