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Vegetarisch
Menü I / blauer Strich

Für den kleinen 
Hunger

Menü II / silber Deckel

Diätmenü
Leichte Kost

Hausmannskost
Menü III / roter Streifen

Kalt/Salat
Menü 5 / Etikett

Übersicht/
Kennzeichnung

Allergene:

Kürbiscremesuppe

Fruchtjoghurt

Grießbrei (AB)  
Mit Zimt und Zucker 

Kompott 

Linsen (A) 
Spätzle (AF) 

1 Paar Saiten 1+6 

Gekochtes Rndfleisch
In Kräutersoße,

Rote Beete
Kartoffeln

BE3,0        

Geschnetzeltes Huhn 
mit Champignons und

und Lauchstreifen 
Kräutersoße (AB) 

Tagliatelle (AF)

Thunfisch-Salat(D)
Blattsalat,Thunfisch,

Paprika,Tomate,Gurke
Joghurtdressing

Butter(B),Brötchen(A)

A: Glutenhaltige Getreide 
und Getreideerzeugnisse
B: Milch / -erzeugnisse
C: Krebstiere /-
erzeugnisse
D: Fisch / -erzeugnisse
E: Weichtiere/-erzeugnisse
F: Eier / Eiererzeugnisse
G: Senf / -erzeugnisse
H: Sesamsamen /-
erzeugnisse
I: Soja 
undSojaerzeugnisse
J: Sellerie /-erzeugnisse
K: Schalenfrüchte
L: Erdnüsse / -erzeugnisse
M: Schwefeldioxid / Sulfit
N: Lupinen / -erzeugnisse
Sch=Schwein, R=Rind
Anmerkung/Zusatzstoffe:
1: Phosphat
2: Farbstoff
3: Antioxidationsmittel
5: Konservierungsstoff
6: Nitritpökelsalz

Unsere Salate werden 
frisch zubereitet.
Es handelt sich um leicht 
verderbliche Lebensmittel. 
Wir bitten Sie keine Reste 
aufzubewahren.

Änderungen bleiben der 
Küche vorbehalten.

Gemüsecremesuppe 

Fruchtmus

Rigatoni (AF)
In Tomatensoße Napoli

(AB)

Grüner Salat (G)

Fleischküchle (Sch/R,
AF), Bratensoße

Spinat (A)
Salzkartoffeln

Hähnchenkeule 
„Landfrau“ auf einem

Gemüsebett
Salzkartoffeln

BE 3,8        A, B, J

Salat Provencale 
Blatt-,Friséesalat,

Tomate in Speck (Sch6)
Balsamicodressing

Butte (B),Brötch.(A)   

Broccolicremesuppe

Schokopudding

Sellerieschnitzel in 
Paprikasoße (A)

Bunte Nudeln (AF)
Grüner Salat (G)

2 Backfischfilet (AF)
Remouladensoße 

(AFG)
Kartoffelsalat

Milchreis
mit Zimt bestreut

und
Sauerkirschen 

BE 4,3       F

Rinderroulade (G)
„Hausfrauen Art“(SCH)

Eierhörnchen (AF)
Grüner Salat (G)  

Nudelsalat (AF)
Mit Schinken (Sch/5,6)

1 Brötchen

Blumenkohlsuppe

Apfel

Ravioli (AF)
Mit Käsefüllung 
In Tomatensoße

Grüner Salat (G)

Mini-Hackfleisch-
Klößchen

auf Schmorkohl
mit Salzkartoffeln
BE3,9      A,B,F,J

Fleischkäse 
In Soße mit Erbsen 
Und Kartoffelpüree 

BE3,9     A,B,F,J

2 Nürnberger Rost-
Bratwürste 1+3
Sauerkraut (A)

Kartoffelpürée (B)

Bunter Salat mit 
Chicken Nuggets(AI)

Tomate,Gurke,2/2 Eier
Gartenkräuterdressing(G)

Butter(B), Brötchen(A)

Steinpilzcremesuppe

Butterkekspudding

1 Paar Bauern-
Bratwürste (Sch/R)
Zwiebelsoße (ABIJ)

Kartoffelsalat 
1 Brötchen

Schlemmerfiletschnitte
À la Bordelaise, 

Seelachsfilet mit Kräuter-
Auflage und 

Kartoffeln
BE 3.4    A,B,F,J

Frische Champignons
In Rahmsoße (AB)

2 Semmelknödel (AF)
Grüner Salat (G)

Schwäbischer 
Wurstsalat (5,6)

2 Brötchen

Suppe

Dessert

Schaschlikpfanne
Schweinefleisch in

Pikanter Soße,Speck,
Zwiebeln,Paprika, 

Reis
BE 4,2       L,J

Suppe

Dessert

Schweinege-
schnetzeltes in 

Gemüsesoße mit 
Kräutern, Nudeln 

BE 3,8    A,B,F,G,H

Holzfällersteak
(SCHW.)

Bratensoße (R/A)
Röstkartoffeln

5 Cevapcici
Djuvec Reis

Kraut-Lauch-Salat

3 Kartoffeltaschen
gefüllt mit Frischkäse

(B) und Kräutern
Butterbohnen

Schweinebraten
„Mailänder Art“(A)

Tomatensoße
Spaghetti (A)

Grüner Salat (G)

Chili con Carne (A)
Reis

Grüner Salat (G)
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